
Zur Einstimmung

Pratters Brettljause:
In Bier gebeizte Lachsforelle
mit Zitronenhafer und Sauerrahmrolle	 € 14,70

Ochsenmaulsalat
mit Käferbohnen, Kren und Schwarzbrot	 € 11,70

Cremiger Schafsfrischkäse
mit gegrilltem Gemüse, Pesto und Olivenbrot	 € 14,20

Großer gemischter Blattsalat
mit Hausdressing und Schwarzbrot-Croutons	 € 8,40

Aus dem Suppenkessel

Kräftige Rindsuppe
mit Kaspressknödel	 € 5,40
oder mit Frittaten	 € 5,40

Salzburger „Breznsuppe“	 € 4,90

Tomaten Karottencremesuppe
mit Chili und Ingwer	 € 5,60

Aus heimischen Gewässern

Gebratenes Bachsaiblingsfilet
mit Gemüse-Couscous	 € 27,50

Forellenfilet „Müllerin“
mit Petersilienkartoffeln und Mandelbutter	 € 22,80

Leicht & Vital

Hausgemachte Spinatknödel
mit Ofentomaten und Parmesan	 € 16,70

„Omas Krautfleckerl“
im Reindl mit gemischtem Blattsalat	 € 13,90

Schlutzkrapfen
gefüllt mit Steinpilzen, dazu braune Butter	 € 20,50

Kartoffelgratin
auf Paprika-Zucchinigemüse	 € 14,30

Bunt gemischte Blattsalate
mit gebratenen Hühnerbruststreifen, dazu Weißbrot	 € 15,90

Klassisch & Bierig

Gekochtes Krenfleisch vom Ochsen
mit Salzkartoffeln, Wurzelgemüse und Schnittlauchsauce	 € 16,90

Klassischer Zwiebelrostbraten
von der Beiried mit Spätzle und Speckbohnen	 € 24,30

Edelgulasch vom Hirschen
mit Semmelknödel und Apfel-Rotkraut,
dazu Preiselbeeren	 € 23,20

Geschmorte Tauernlammschulter
mit Schmorgemüse und Rahmsterz	 € 24,60

Fiakergulasch von der Rinderwade
mit Semmelknödel, Würstel und Gurkerl	 € 16,90

Halbes Brathenderl
mit Erbsenreis und gemischtem Blattsalat	 € 15,20

Das Original: Wiener Schnitzel
vom Kalb mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren	 € 24,90

Sternbräu-Bratwurst
nach eigenem Rezept mit Bratkartoffeln und Sauerkraut	 € 14,90

Naturschnitzel von der Pute
mit Erbsenreis und Preiselbeeren	 € 16,90

Ofenfrischer Schweinsbraten
mit Semmelknödel und Speckkrautsalat	 € 15,90

Gegrilltes Huftsteak
mit Rosmarinkartoffeln, Kräuterbutter
und kleinem Blattsalatteller	 € 28,90

Küchenchef Michael Pratters Lieblingsgericht:
Chili con Carne
mit Sauerrahm und Gebäck	 € 16,60

Zur Jaus’n

Essigwurst
von der Knacker mit roten Zwiebeln	 € 8,90

Kalter Schweinsbraten
mit frischem Kren und Radi	 € 9,40

Original Münchner Weißwürste
mit Händlmaier Senf und Laugenbrezn	 € 8,90 

Käseteller
das Beste aus der Mattigtaler Hofkäserei bei Salzburg	 € 13,70

Oh, Du mein süßes Österreich

Salzburger Nockerl	
für eine Person mit Himbeersauce	 € 9,90

Aus der Traditionsküche:
Gebackene Mäuse
auf Vanillesauce	 € 9,80

Zwei Stück Palatschinken
mit Preiselbeer- oder Marillenfüllung	 € 7,30

Sachertorte
mit Schlagobers	 € 5,10

Wiener Apfelstrudel
mit Schlagobers	 € 5,20
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Sternwein Grüner Veltliner DAC 	 Glas 0,1 l    € 4,30
Weingut Leo Müller, Kremstal	 Fl. 0,75 l  € 28,50

Riesling Parapluiberg DAC
Weingut Tom Dockner, Traisental	 Fl. 0,75 l  € 29,50

Grüner Veltliner Federspiel Bio
Weingut Nikolaihof, Wachau	 Fl. 0,75 l  € 41,50

Roséwein

Rosé in Bloom	 Glas 0,1 l    € 4,30
Weingut Hannes Reeh, Neusiedlersee	 Fl. 0,75 l  € 28,50

Spritzer

Weißer Spritzer	 1/4 l    € 4,20
Aperol Spritz mit Wein	 1/4 l    € 5,30
Aperol Spritz mit Prosecco	 1/4 l    € 5,80

Rotweine

Unser Qualitätsschankwein: Blauer Zweigelt	 1/4 l    € 6,10
Weingut Leo Müller, Kremstal

Zweigelt Classic	 Glas 0,1 l    € 4,40
Weingut Philip Grassl, Carnuntum	 Fl. 0,75 l  € 29,50

Merlot Bio	 Glas 0,1 l    € 4,70
Weingut Johanneshof, Thermenregion	 Fl. 0,75 l  € 30,90

Sternwein Cuvée Zweigelt,
Blaufränkisch, Merlot 	 Glas 0,1 l    € 4,50

Weingut Heribert Bayer, Mittelburgenland	 Fl. 0,75 l  € 30,50

Big John	 Glas 0,1 l    € 5,50
Weingut Scheiblhofer, Neusiedlersee	 Fl. 0,75 l  € 39,90

Pannobile
Weingut Andreas Gsellmann, Neusiedlersee	 Fl. 0,75 l  € 47,70

Julius Meinl Kaffee & Tees

Verlängerter	 € 3,90
Cappuccino	 € 4,10
Caffè Latte	 € 4,20
Espresso	 € 3,10
Kleiner Brauner	 € 3,10
Doppelter Espresso	 € 3,90
Großer Brauner	 € 3,90
Affogato al caffè	 € 4,90
Heiße Schokolade mit Schlag	 € 4,10
Diverse Teesorten (Schwarz, Grün, Früchtemischung,	 € 3,30
Kräutermischung, Hagebutte, Kamille, Pfefferminze)

Prosecco, Sekt, Champagner

Prosecco	 Glas  0,1 l  € 4,50  Fl.  0,75 l   € 32,50
Prosecco Aperol	 Glas  0,1 l     € 4,80
Sternsekt Rosé Sparkling	 Glas 0,1 l     € 4,60
	 Fl. 0,75 l    € 33,50

Veuve Clicquot	 Fl. 0,75 l  € 125,00

Edle Brände & Hochprozentiges   (2 cl)

Marillenbrand	 € 6,00
Vogelbeerbrand	 € 7,00
Williamsbirne	 € 5,80
Ramazotti	 € 3,60
Jägermeister	 € 3,90

Bauernobstler	 € 3,50

Weißweine

Unser Qualitätsschankwein: Grüner Veltliner 	 1/4 l    € 6,10
Weingut Leo Müller, Kremstal

Sauvignon Blanc	 Glas 0,1 l    € 5,10
Weingut Hannes Sabathi, Südsteiermark	 Fl. 0,75 l  € 33,50

Chardonnay Bio	 Glas 0,1 l    € 4,50
Weingut Johanneshof, Thermenregion	 Fl. 0,75 l  € 29,50

NUR BEI 
UNS

NUR BEI 
UNS

NUR BEI 
UNS

Fassbiere – frisch gezapft

Sternbier	 0,3 l  € 4,20  0,5 l    € 5,30 
Gösser braufrisch	 0,3 l  € 4,10  0,5 l    € 5,10
Gösser Naturradler	 0,3 l  € 4,10  0,5 l    € 5,10 
Kaltenhauser Bernstein	 0,3 l  € 4,10  0,5 l    € 5,10
Edelweiss Hofbräu	 0,3 l  € 4,10  0,5 l    € 5,10 

Flaschenbiere

Edelweiss dunkel	 0,5 l    € 5,10
Original Weisse	 0,5 l    € 5,30
Gösser naturgold (alkoholfrei)	 0,5 l    € 4,70
Edelweiss alkoholfrei	 0,5 l    € 4,60

Alkoholfreie Getränke

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite, Almdudler, Spezi	
	 0,3 l  € 3,90  0,5 l    € 4,80
Pago Apfelsaft	 0,3 l    € 3,90
Apfelsaft gespritzt	 0,5 l    € 4,30
Pago Johannisbeersaft	 0,3 l    € 3,90
Johannisbeersaft gespritzt	 0,5 l    € 4,30
Pago Orangensaft	 0,3 l    € 3,80
Orangensaft gespritzt	 0,5 l    € 4,20
Fuzetea Zitrone-Zitronengras	 0,3 l    € 3,60
Frisch gepresster Orangensaft	 0,2 l    € 4,50
Römerquelle Mineralwasser prickelnd oder still
 		  0,33 l  € 3,80  0,75 l    € 5,40
Soda Zitron	 0,5 l    € 3,40
Red Bull	 0,25 l    € 4,90
Leitungswasser	 0,5 l  € 0,80      1 l    € 1,60
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