
Teespezialitäten
Premium Blatt-Tee aus sorgsam ausgewählten

Zutaten im Pyramidenbeutel

Bio Darjeeling	 € 3,60
Bio Sencha Grüntee	 € 3,60
Bio Früchtereigen	 € 3,60
Bio Bergkräuter	 € 3,60
Bio Kamille	 € 3,60

Julius Meinl  

Danube Delight
Reichhaltiger Bio-Fairtrade-Kaffee aus Arabica und Robusta Bohnen, 

langsam und mit äußerster Sorgfalt geröstet 

Espresso	 € 3,40
Doppelter Espresso	 € 4,30
Cappuccino	 € 4,40
Café Latte	 € 4,40
Verlängerter	 € 4,20

Heiße Schokolade mit Schlagobers	 € 4,40

und dazu:
Wiener Apfelstrudel mit Schlagobers	 € 5,40
Sachertorte mit Schlagobers	 € 5,30

Alkoholfreie Getränke
Stieglitz Limonaden:
Orange, Zitrone	 0,25 l  € 4,00
Cola, Spezi	 0,25 l  € 4,10

Coca Cola Zero	 0,3 l  € 4,20 
Frisch gepresster Orangensaft	 0,2 l  € 4,70

Rauch Fruchtsäfte:
Apfel naturtrüb pur	 0,3 l  € 4,20
gespritzt	 0,5 l  € 4,70
Johannisbeer pur	 0,3 l  € 4,10
gespritzt	 0,5 l  € 4,50
Orange pur	 0,3 l  € 3,90
gespritzt	 0,5 l  € 4,40
Mango pur	 Flasche 0,2 l  € 4,20
gespritzt	 0,5 l  € 4,90

Gasteiner Mineralwasser	 Flasche 0,33 l  € 4,10
still oder prickelnd 	 Flasche 0,75 l  € 6,40

Kinley Tonic, Ginger Ale, Bitter Lemon	 Flasche 0,25 l  € 4,80
Franz Josef Rauch Eistee Grüntee	 Flasche 0,33 l  € 4,10
Red Bull Original oder Sugarfree	 0,25 l  € 5,10
Leitungswasser	 Glas 0,5 l  € 1,00 | Karaffe 1 l  € 2,00

Spritziges

Spritzer weiß	 € 4,40
Spritzer süß	 € 4,60
Aperol Spritz mit Wein	 € 5,90 
Aperol Spritz mit Frizzante	 € 6,40
Campari Spritz mit Frizzante	 € 5,90
Hugo	 € 6,90
Glera Frizzante Trevenezie IGT	 Glas 0,1 l  € 4,50
Mionetto Prosecco	 Flasche 0,75 l  € 34,90 
Sternsekt Rosé Sparkling	 Glas 0,1 l  € 4,90 | Flasche 0,75 l  € 35,90 
Wildshut Bio Perlage	 Flasche 0,75 l  € 39,90
Veuve Cliquot Champagner	 Flasche 0,75 l  € 140,00

Biere
Exklusiv bei uns:
Unser hauseigenes Sternbier Bio	 0,3 l  € 4,60

Stiegl-Goldbräu	 0,3 l  € 4,50
Stiegl-Radler naturtrüb Zitrone	 0,3 l  € 4,50
Stiegl-Weisse	 0,3 l  € 4,50
Stiegl-Columbus	 Flasche 0,33 l  € 4,70
Stiegl 0,0% alkoholfrei	 Flasche 0,33 l  € 4,40

Weißwein

Sternwein Grüner Veltliner DAC 
Weingut Leo Müller,	 Glas 0,1 l    € 4,60
Kremstal	 Flasche 0,75 l  € 30,50

Sauvignon Blanc  
Weingut Hannes Sabathi,	 Glas 0,1 l    € 5,40
Südsteiermark	 Flasche 0,75 l  € 36,50

Chardonnay Bio
Weingut Johanneshof,	 Glas 0,1 l    € 4,80  
Thermenregion	 Flasche 0,75 l  € 32,90

 

  

Roséwein

Rosé in Bloom
Weingut Hannes Reeh,	 Glas 0,1 l    € 4,60
Neusiedlersee	 Flasche 0,75 l  € 31,50

  

Rotwein

Sternwein Cuvée
Zweigelt, Blaufränkisch, Merlot
Weingut Heribert Bayer,	 Glas 0,1 l    € 4,70
Mittelburgenland	 Flasche 0,75 l  € 32,50

Zweigelt Classic  
Weingut Philipp Grassl,	 Glas 0,1 l    € 4,70
Carnuntum	 Flasche 0,75 l  € 32,50

Big John
Weingut Scheiblhofer,	 Glas 0,1 l    € 5,90
Neusiedlersee	 Flasche 0,75 l  € 39,90

NUR BEI 
UNS

NUR BEI 
UNS

MITTEN IM LEBEN



Salzburger Nockerl
mit Himbeerragout

€ 6,40

Aus der Traditionsküche: 
Gebackene Maus

mit Vanillesauce

€ 5,70

Kokosmousse 
mit Limettengelee

€ 6,80

Käse: 
Auswahl von der Mattigtaler Käserei

mit Kürbis Chutney

€ 6,70

SALZBURGER – TAPAS
Kreiert von Michael Pratter

FRÜHSTÜCK
Täglich 9 – 11:30 Uhr

Inklusive einem Heißgetränk Ihrer Wahl

Klassisches Frühstück
Frisch gepresster Orangensaft, weiches 
Ei, Gebäck, Butter, Marmelade, Honig

€ 11,70

          Morgen-Happen
          1 Semmerl, 

          Butter, Marmelade

          € 7,60

 
Lungauer Bündnerfleisch 

mit Kichererbsen-Belugalinsen-Salat 

€ 6,90

Cremiger Schafsfrischkäse
mit gegrilltem Gemüse, Pesto und Olivenbrot

€ 6,70

 Pratters Brettljause:
In Bier gebeizte Lachsforelle

mit Zitronenhafer, Sauerrahmrolle und Bierradi

€ 6,30

Saisonale Suppe
 

€ 3,10
Stern-Vital-Frühstück

Frisch gepresster Orangensaft, hausgemachtes Birchermüsli, Aberseer 
Schafsfrischkäse, Räucherlachs, Gebäck, Butter, Marmelade, Honig

€ 16,90

Lounge-Frühstück
Glas Frizzante, frisch gepresster Orangensaft, Joghurt mit Früchten, weiches Ei, 

Schinken, Salami, Käse, Gebäck, Butter, Marmelade, Honig

€ 21,60

Hausgemachtes Birchermüsli	 € 5,90
nach eigenem Rezept
Frischer Obstsalat	 € 5,90 
Joghurt mit Früchten	 € 5,90
Ham & Eggs	 € 7,80
Bacon & Eggs	 € 7,80
Eierspeis mit Kernöl	 € 5,60
1 weiches Ei	 € 1,70
1 Spiegelei	 € 2,10
Räucherlachs Teller	 € 8,60
Schinken-, Käse- oder Salami Teller	 € 7,40
Prosciutto Teller	 € 7,40 
Aberseer Schafsfrischkäse	 € 4,30
Portion Butter	 € 1,20
Portion Marmelade oder Honig	 € 1,40 
Semmerl	 € 1,10
Croissant	 € 2,20
Portion Schwarzbrot	 € 0,90
Tapas Brot	 € 1,30

Hauptspeisen – Tapas

Küchenchef Michael Pratters Lieblingsgericht: 
Chili con Carne

mit Sauerrahm

€ 7,20

Gebackene Blutwurst
auf Kartoffel-Gurkensalat

€ 8,60

Gekochtes Rindfleisch
mit Semmelkren

€ 7,90

Sternbräu-Minibratwurst
nach eigenem Rezept mit Kartoffelpüree

und Rahmsauerkraut 

€ 6,40

Forellenfilet „Müllerin“
mit Petersilienkartoffel und Mandelbutter

€ 9,20

Schlutzkrapfen 
saisonal gefüllt, dazu braune Butter

€ 8,10

Pinzgauer Kaspressknödel
mit Sauerkraut

€ 5,90

Süße – Tapas & Käse 

Vorspeisen – Tapas


